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Menu du jour

semaine du 21.09.-25.09.26

Entrée :

Mousse de jambon & la féta

Schinken-Mousse mit Feta
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Plat viande :

Mijoté de boeuf, ppmmes de terre et son bouillon

Rinderschmortopf in seinem Bouillon mit Kartoffeln

ou/ oder:

Plat poisson :

Lieu Noir Meunigre, sauce Caprese

Seelachs nach Millerinart mit Caprese Sosse
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Dessert:

Compote de ppmmes et prunes en Verrine

Apfel-Pflaumen-Kompott im Glas seviert

Plat: 14 €
Entrée + plat / Plat + dessert - 17 ,50€
Entrée + plat + dessert - 21€

Service de midi du lundi, jeudi et vendredi

VR Y. YN W\




